INSTRUKCJA OBSLUGI | ZASADY BEZPIECZENSTWA
(Zgodnie z GPSR)

Produkt: Temperéwka dekoracyjna do warzyw (strugaczka spiralna)
Kod produktu: T10425

Niniejsza instrukcja zawiera kluczowe informacje dotyczace bezpiecznego uzytkowania oraz
prawidtowej obstugi temperowki dekoracyjnej, majgce na celu zapewnienie jej dlugotrwatego i
bezpiecznego funkcjonowania. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z trescig przed pierwszym uzyciem.

1. Opis i przeznaczenie produktu

Temperdwka dekoracyjna jest przyrzgdem kuchennym (kategoria: przyrzady do owocow i warzyw)
przeznaczonym do robienia dtugich spiralek z twardych warzyw. Dzigki niej Twoje potrawy nabiorg
charakteru oraz bedg sie pieknie prezentowac¢ na talerzu.

Przeznaczenie: Dekoracyjne nacinanie i spiralowanie twardych warzyw, takich jak: marchewka,
ogorek, dtugi burak, biata rzodkiew, cukinia oraz inne warzywa o podobnej twardosci i ksztatcie.

Dane produktu:

Rodzaj Przyrzady kuchenne
Kategoria Przyrzady do warzyw
Materiat Stal + tworzywo sztuczne
Srednica wewnetrzna 4,1 cm

Diugos¢ catkowita 15 cm

Dilugos¢ ostrza 4-55cm

Dilugos¢ uchwytu 11 cm

Kod produktu T10425

2. Instrukcja obstugi

1. Przygotowanie warzywa: Wybierz twarde warzywo, ktére chcesz spiralowac. Aby utatwic i
usprawni¢ proces nacinania, warzywo nalezy obrac¢ i lekko zaokragli¢ kanciasto lub wycigé w nim
podtuzne rowki.

2. Temperowanie: Trzymaj temperowke stabilnie. WtéZ przygotowane warzywo do otworu
temperowki.

3. Spiralowanie: Temperuj warzywo w taki sposéb, jakbys$ ostrzyt otéwek - obracajac je i
jednoczesnie dociskajgc do ostrza temperowki. Uwazaj, aby nie dotyka¢ ostrza palcami.

4. Dekoracja: Z uzyskanej, dtugiej spiralki mozesz zwija¢ kwiaty lub uzywac jej jako dekoracji.

3. Zasady bezpieczenstwa (Zgodnie z GPSR)

A. Ostrzezenie i ryzyko urazu



OSTRZEZENIE: Produkt zawiera ostre elementy tngce (stalowe ostrze). Nieprawidtowe
uzytkowanie moze prowadzi¢ do powaznych obrazen (przeciec¢) dtoni i palcow.

» Podczas temperowania warzywa i czyszczenia przyrzadu nigdy nie dotykaj bezposrednio ostrza
palcami. Zawsze stosuj sie do instrukcji czyszczenia.

» Zapewnij, ze temperowka jest przechowywana w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat, aby
zapobiec ryzyku skaleczenia lub potkniecia matych elementéw (w przypadku uszkodzenia).
B. Bezpieczne uzytkowanie

» Uzywaj temperdwki wytgcznie zgodnie z jej przeznaczeniem (do twardych warzyw). Uzycie do
innych celéw moze spowodowac uszkodzenie produktu i zwiekszy¢ ryzyko urazu.

« Upewnij sie, ze Twoje rece sg czyste i suche podczas obstugi, aby zapewni¢ stabilny chwyt.
» Przerwij uzycie, jesli produkt jest widocznie uszkodzony (np. pekniecia tworzywa sztucznego,
ztamane ostrze). Uszkodzony produkt stwarza ryzyko skaleczenia.
C. Czyszczenie i konserwacja

« Zakaz mycia w zmywarce: Temperéwki nie nalezy my¢ w zmywarce. Wysokie temperatury i
agresywne detergenty mogg uszkodzi¢ materiaty (tworzywo sztuczne, stal).

« Prawidtowe czyszczenie: Myj przyrzad pod letnig biezgcg wodg natychmiast po uzyciu. Do
usuniecia resztek warzyw uzywaj miekkiej szczoteczki (np. do zebdéw). Pamietaj, aby delikatnie
czyscic w okolicy ostrza i unikaé bezposredniego kontaktu palcéw z ostrzem.

» Po umyciu doktadnie osusz temperowke i przechowuj ja w suchym miejscu.

D. Przechowywanie

e Przechowywac w bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i zwierzat.

4. Gwarancja i odpowiedzialnos¢

Uzywanie produktu niezgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi i zasadami bezpieczenstwa moze
spowodowac utrate gwarancji oraz stanowic¢ zagrozenie dla zdrowia i bezpieczehstwa uzytkownika.
Producent i dystrybutor nie ponoszg odpowiedzialnosci za szkody wynikte z nieprawidtowego,
niezgodnego z przeznaczeniem lub niebezpiecznego uzytkowania.

5. Utylizacja

Produkt wykonany jest ze stali i tworzywa sztucznego. Po zakonczeniu cyklu zycia nalezy go
zutylizowac¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi segregacji odpadow.

6. Informacje o podmiocie odpowiedzialnym i wsparcie

Zgodnie z wymogami GPSR, w przypadku pytan dotyczgcych bezpieczehstwa lub zgtaszania wad
produktu prosimy o kontakt z importerem:

Importer / Dystrybutor (podmiot odpowiedzialny): FOOD ART Dariusz Slusarczyk
ul. Sosnowa 51, 38-500 Sanok, Polska



NIP: 6871223516
Kontakt: kontakt@foodart.pl, tel. 606 749 953

Strona: www.foodart.pl



